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Ist tierschutzgerechte Schlachiung meBbar?

Untersuchung der Tierdrztlichen Hochschule Hannover bestétigen Unterschiede in Wartestall und Zutrieb bis hin zur Betdubung

afz/red, Wachtendonk. Die
Themen Fleischerzeugung
und Tierschutz werden seit
Jahren in der Offentlichkeit
kontrovers diskutiert. Ins-
besondere die Schlachtung
nimmt in den Diskussionen
eine zentrale Bedeutung
ein. Dabei ricken immer
mehr auch ethische Fragen
in den Vordergrund.

Leider wurde die Diskussion
selten sachlich gefiihrt, son-
dern in der Regel von Emo-
tionen bestimmt. Jetzt hat
die Tierdrztliche Hochschu-
le Hanncver erstmals eine
wissenschaftliche Untersu-
chung durchgefiihrt, die
zeigt, daB Tierschutz meB-
bar ist.

Ausgehend von der allge-
mein bekannten Tatsache,
dalB Schweine insbesondere
wahrend der letzten
eineinhalb Stunden vor der
eigentlichen Schlachtung
der héchsten Belastung aus-
gesetzt sind, untersuchten
die Wissenschaftler zwei un-
terschiedliche Zutriebssy-
steme 1n zwel unterschiedli-
chen Schlachthofen.

Das System A bezieht
Schweine aus konventionel-
ler Erzeugung (Spaitenbo-
denhaltung) mit Anliefe-
rung am Morgen der
Schlachtung.

Im System B werden die
Schweine schon am Vor-
abend angeliefert und stam-
men ausschlieBlich aus Be-
trieben mit reiner Strohhal-
tung (Thones-Natur-Ver-
tragsbauern).

Im System A mtissen die Tie-
re bis zum Erreichen des V-
férmigen Restrainers einen
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Die gemessene Herzfrequenz im System A...

l11m langen Treibgang
durchlaufen. Der Treibgang
verfiigt dber keine Riick-
laufsperren und ist nach
oben offen, so daB das Treib-
personal auf die Tiere unge-
hindert EinfluB nehmen
kann. Dabei werden zur
Aufrechterhaltung des
s Lierflusses” auch Schlag-
gerdte und Elektrotreiber
eingesetzt.

Im System B liegen Verein-
zelung und Betaubung dicht
beieinander. Zum Umtrieb
ist dem Personal lediglich
der Einsatz von Treibbret-
tern gestattet. Der maschi-
nell arbeitende Zutrieb ist
eine patentierie Erfindung
des Betreibers Egidius Tho-
nes. Dem naturlichen
Fluchtverhalten der Tiere
entsprechend befindet sich
vor der Zutriebskammer ein
halbrunder Lenkschirm.
Aus dieser Kammer werden
die Tiere passiv in die zweite
Kammer transportiert. Von
dort werden sie, falls sie
nicht spontan laufen, wie-
derum passiv mit Hilfe eines
Laufbandes in die Betiu-
bungsfalle beférdert.

Beide Systeme arbeiten mit
einer Elektrobetiubung,
wobeil System B zusitzlich
Ubereine Herzelektrode ver-
fugt Im System A werden
bis zu 150 Schweine pro
Stunde, im System B bis zu
120 Schweine pro Stunde
geschlachtet.

Um die Belastungen der Tie-
re in beiden Zutriebssyste-
men kennzeichnen zu kén-
nen, wurden physiologische,
biochemische und ethologi-
sche Untersuchungen
durchgefiihrt. In den letzten
90 Minuten vor der Betdu-
bung wurden alle finf Se-
kuriden die Herzirequenzen
gemessen. Die Untersu-
chung der bluttragenden
Belastungsindikatoren wur-
de aus dem Stichblut unmit-
telbar zu Beginn der Entblu-
tung vorgenommen. Zusitz-
lich wurde das Verhalten der
Schweine per Video aufge-
nommen.

FaBt man die Herzfrequen-
zen von je 25 Tieren aus bei-
den Systemen zusammen,
ergibt sich das gleiche Bild.
Im System B (Thénes-Natur)
liegen die Herzfrequenzen

... und im System B.

signifikant niedriger als im
System A, sowohl in der
Wartebucht, beim Umtrieb,
in der Vereinzelung als auch
im Zutrieb.

Die Befunde zeigen, daB die
Tiere im System B deutlich
geringer belastet werden als
im System A. Ursache fir
dieses Ergebnis sind neben
der baulichen und techni-
schen Gestaltung vermut-
lich die ganz wesentlich
schonendere  Behandlung
der Tiere im System B.
Eine mdgliche Erklarung
liefert der Betreiber des Sy-

stems B Egidius Thones aus
Wachtendonk: ,Alle Mitar-
beiter unserer Schlachtstit-
te sind ausgebildete Metz-
ger. Das System der Akkord-
kolonnen und Kopfschldch-
ter lehne ich grundsétzlich
ab. Gerade im sensibelsten
Bereich eines Schlachthofes
miissen die besten Leute ar-
beiten. Das schlielt natir-
lich ein Verbot von Elektro-
treibern auf dem gesamten
Schlachthof ein.*

Ahnlich signifikante Ergeb-
nisse erbrachten die Bela-
stungsindikatoren im Stich-

blut. Der Ruhewert fiir Lak-
tat bei Mastschweinen
(1-2 mmol/]1) steigt im Sy-
stem B auf 2,6 mmol/]l, wah-
rend er im System A mit
8,6 mmol/l gar den dreifa-
chen Wert erreichte,

Die Untersuchungen zeigen,
dall erhebliche Unterschie-
de beziglich der Belastung
von Schlachtschweinen in
unterschiedlichen Zutriebs-
systemen bestehen. Dies
hingt offenbar wesentlich
mit den Ausruhezeiten und
der schonenden Behandlung
der Tiere zusammen.
Hervorzuheben sind daher
ein gut geschultes Personal
sowie der Verzicht auf
schmerzhafte Treibhilfen.
Einfluf nimmt auch die bau-
liche Gestaltung und das
Management des Schlacht-
hofbetriebes.

Welche Bedeutung die Hal-
tung der Tiere im Herkunfts-
stall fur das Verhalten im
Schlachthof hat, konnte im
Rahmen dieser Untersu-
chung nicht ausreichend ge-
klart werden, ist sicher aber
ebenfalls von Bedeutung.

Schonend schnell mengen

Stork und Herrmann sind seit Jahren mit Mengmaschinen auf dem Markt

afz/egs, Giitersloh. Seit vie-
len Jahren befaBt sich die Gii-
tersloher Maschinenfabrik
Stork & Herrmann GmbH
mit der Herstellung von
Mengmaschinen. Immer wie-
der werden diese dem neue-
sten Stand der Fleischverar-
beitung angepalit. Die West-
falia-Mengmaschinen wer-
den seit einigen Jahren nur

noch aus massivem Edelstahl
gefertigt. Sie stehen in vier
Grollen mit 701, 901, 1501
und 200 1 Inhalt in ganz fahr-
barer Ausfilhrung und mit
1501, 2001, 3001 und 4001
mit ausfahrbarbarem wund
kippbarem Bottich zur Ver-
figung. Der Trog aller Ma-
schinen wird zwangsldufig
angetrieben und sorgt in Ver-

bindung mit dem spiralftr-
migen Mengarm fidr eine
schnelle und schonende Ver-
arbeitung des Wurstbrits
Auf Wunsch kénnen die Ma-
schinen mit rechts und links
drehendem Bottich ausgerti-
stet werden. Damit lassen
sich besonders weiche Mas-
sen und Salate aller Art scho-
nend und schnell mengen.



